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Mientras 
espera su 
domicilio, le 
contamos 
por qué está 
esperando
Sabemos que no somos rápidos, pero 
procuramos hacer lo mejor posible.  
Preparar nuestras recetas toma un poco 
más de tiempo, luego cada plato es 
empacado y transportado cuidadosamente, 
por nosotros mismos.

Las entregas de nuestros domicilios 
se realizan directamente en la entrada 
principal del edificio o conjunto. 
Agradecemos su comprensión.



K I TS  WO K  EN  C A S A

EN T R A DA S

EN S A L A DA S

S O PA S

R A M EN

V EG E TA L ES

N O RT E  D E  TA I L A N D I A

CU R R I ES

S U D ES T E  A S I ÁT I CO

I N D O CH I N A

CL Á S I COS  WO K

A R RO CES  I N T EG R A L ES

D O N B U R I S

PES C A D O  D E  T EM P O R A DA

M A K I S

M A K I S  D E  V EG E TA L ES

B EB I DA S

P OS T R ES

M EN Ú  N I Ñ OS

ÍNDICE



CLL.  77A

CLL.  134

CRA.  6
8

AV.  CLL.  100

CLL. 108

C
R

A
. 5

A

CLL.  119

CLL. 134

CLL. 138BIS

C
LL

. 1
40

C
RA

.  4
 E

ST
E

AV.  CLL.  116

AV. CLL. 116

C
LL.  80

C
LL.  80

CLL.  92

CLL.  53

CLL.  45

C
R

A
. 

2
4

CLL.  34
CLL.  33

CLL. 36

AV.  EL D
O

RA
D

O
 -  C

LL.  26

A
V

. S
U

B
A

A
V

. S
U

B
A

CLL.  167

CLL.  170

CLL.  170

C
R

A
. 

5
4

CLL.  147 

CLL.  127 CLL.  127 C

C
R

A
. 

10
C

RA
. 1

1B
 B

IS
 A

CLL. 134A

CLL.  129

DIAG.128BIS

DIAG.127D
CLL. 127D

CLL.  127

CLL.  147

CLL.  153A
U

T
O

P
IS

T
A

 N
O

R
T

E

C
R

A
.  5

8 C
R

A
. 

19

C
R

A
.  

19

C
R

A
. 

9 C
R

A
. 7

C
R

A
. 

7

CRA.  9

C
R

A
. 

9

D IAG.  9
2

AV.  C
RA.  3

0

A
U

T
O

P
IS

T
A

 N
O

R
T

E

A
V

.  
C

A
R

A
C

A
S

A
V

.  
C

A
R

A
C

A
S

AV.  C
RA.  5

0

C
RA

.  6
8

CRA.  6
8

CRA. 6
0

CLL.  22B

CLL.  22

CLL.  22A

AV.  DE LAS AMÉRICAS

AV.  DE LAS AMÉRICAS

CLL.  8  SUR

C
L

L
. 6

C
R

. 6
8

B
 B

IS

D
G

.  2  S
U

R

TV.  53

CLL.  3

CLL.  3

CLL.  13

CLL.  13

AV.  C
RA

.  3
0

C
R

.  5
0

AV. CLL. 24
D

IA
G

.  2
3

C
RA.  7

C
RA

.  1
1

C
RA

.  1

C
R

A
.  7

C
R

A
.  1

0 C
RA

.  5

A
V

. 
C

A
R

A
C

A
S

A
V

.  
19

C
R

A
.  1

1

COUNTRY CLUB DE
BOGOTÁ

UNICENTRO

PARQUE CENTRAL
SIMÓN BOLÍVAR

AV.  B
O

YACÁ

A
V

. 
B

O
Y

A
C

Á

MUSEO

CALLE 69

ZONA T

PARQUE 93

SANTA ANA

AV.  19

USAQUÉN

COLINA

CEDRITOS

PARQUE
NACIONAL

TITÁN

C
RA

.  
7

5

CLL.  169B

AV.  B
O

Y
A

C
Á

CLL.  134

C
R

A
. 

7
4

A
V

.  B
O

YA
C

Á

AV.  CLL.  100

CLL.  127C

CRA

. 7

CL L.  116

C
R

A
.  1

A
V

. C
R

A
. 2

8

CLL. 30

AV. EL D
O

RA
D

O
 - CLL. 26

C
RA.  6

8D

A
V

. 
C

R
A

.  
3

0

C

RA

. 1

C
LL. 146

AV. CLL. 24
D

IA
G

.  2
3

AV.  C
LL.  17

CLL.  22

CRA.  8
2

C
RA.  8

6

CRA. 8
1B

AV.  B
O

YAC
Á

LA FELICIDAD

C
RA.  6

8D

PARK WAY

PLAZA DE
LAS AMÉRICAS

CLL. 32

AV.  1  DE  M
AYO

B O G OTÁ

HOR ARI OS: 
ZONA A ZU L 
Lune s  a  miércole s : 
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VO LV E R  A L  Í N D I C E

KIT GYOZ A S 
C ont iene  9  unidade s 
congeladas  y  s a ls a � para 
g yoz as .

S E TA S 
$28 . 9 0 0

P O LLO 
$28 . 9 0 0

LO M O 
$ 3 1 . 9 0 0

MI X TA S 
(3  s et as ,  3  p o l lo ,  3  lomo) 
$ 3 1 . 9 0 0

KIT R A MEN TA N TA N 
$ 3 9. 9 0 0
·  C ons omé  Tan  Tan 
(cons omé  de  p ol lo 
con  t ahine  y  p imient a 
s ze chuan)

·  Pol lo  Tan  Tan  (p e chuga 
de  p ol lo  p ic ada,  con 
shi t ake  y  c alabacín)

·  Ve get ale s  (ceb ol la  larga 
y  b ok  choy)

·  Pas t a  ramen  t ip o  s ap oro 
(s in  huevo)

·  Acei te  ray u  (p ic ante)

·  A jonjo l í

·  Ins truccione s  de 
preparación

KITS WOK EN CASA



VO LV E R  A L  Í N D I C E

INFORMACIÓN ALERGIAS:
Apreciado cliente, tenga en cuenta que en nues-
tras cocinas utilizamos ingredientes considera-
dos alérgenos tales como: soya, maní, nueces, 
mariscos, pescados, huevos, harina de trigo, 
sulf itos, ajonjolí, lácteos y apio. Si usted tiene 
alguna restricción o alergia alimentaria, por favor 
comuníquelo al realizar su pedido y haremos lo 
posible por atender su solicitud. Algunos de los 
ingredientes que utilizamos pueden no estar en la 
descripción del plato.

ENTRADAS

S PRIN G RO LL S DE C A M A RÓ N  
(3  unidade s)  Rel lenos  de  c amarón,  c i lantro  y  a jonjo l í ,  s er v idos  con  s a ls a 
c amb oyana .  $ 1 9.6 0 0

SOBRE ESTE MENÚ: 
Para elaborar este menú hemos seleccionado platos 
de Wok y de Wok para llevar. La presentación de 
algunos platos puede ser diferente a las fotos del 
menú de acuerdo al empaque utilizado.

      ¿Día de lluvia? 
En días de lluvia la movilidad se hace más difícil y las 
entregas de los domicilios pueden tomar algo más 
de tiempo, le agradecemos su paciencia y comprensión.

Temporada Especie no amenazada

Acuicultura Talla adecuada

Artes de pesca selectivas

PESCA RESPONSABLE:NIVEL DE PICANTE�
Por favor especifique el nivel de picante que desea.  
BAJO   
MEDIO   
PICANTE    

Desde el 2012, en Wok utilizamos huevos que provienen en un 100% de gallinas 
libres de jaulas.



VO LV E R  A L  Í N D I C E

RO LLITOS DE PA PEL 
DE A RROZ DE V EG E TA LES 
Z apal lo ,  le chuga,  aguac ate ,  j íc ama 
remoulade,  mayone s a ,  germinados  y 
s a ls a  v ietnamit a  a  bas e  de  s oya  (s in 
nam-pla) .  $ 1 9. 9 0 0

RO LLITOS DE PA PEL 
DE A RROZ DE TRU CH A 
Trucha  ahumada,  le chuga,  j íc ama 
remoulade,  mayone s a ,  aguac ate , 
h ierbas  y  germinados .  S er v idos  con 
s a ls a  v ietnamit a  con  nam-pla  y  maní 
$27. 9 0 0

ENTRADAS



VO LV E R  A L  Í N D I C E

CH AO TO M 
C amarone s  aromat iz ados 
en  c aña  de  azúc ar, 
s er v idos  con  s a ls a 
v ietnamit a  con  nam-pla 
y  maní .  $28 . 9 0 0

SATAY CO NTR A MUS LO 
DE P O LLO 
M arinados  con  una 
inf us ión  de  s a ls a  s oya  y 
s er v idos  con  s a ls a  a  bas e 
de  le che  de  co co  y  maní . 
$26. 9 0 0

ENTRADAS



VO LV E R  A L  Í N D I C E

L A A B P O RTO B ELLO� 
S el lados  y  aromat iz ados 
con  hierbabuena,  c i lantro, 
culantro,  ceb ol l ín  or ient a l , 
chi le  mol ido,  p o l vo  de 
ar roz  jazmín  tos t ado  y  una 
v inagret a  a  bas e  de  s oya 
y  l imón .  $23 . 9 0 0

ENTRADAS

L A A B P O LLO� 
Pe chuga  de  p ol lo 
p ic ada,  aromat iz ada  con 
l imonar ia ,  c i lantro,  l imón, 
nam-pla ,  chi le  y  chips  de 
a jo ,  s er v ida  s obre  le chuga 
s e gún  disp onibi l idad 
(co gol los  europ e os  o 
bat av ia) .  $ 1 9. 9 0 0

SA LCHI CH A S 
A RTESA N A LES 
KHMER� 
(2  unidade s)  Típ ic as  de 
C amb oya .  Rel lenas  de 
lomo  de  cerdo,  c i lantro, 
maní ,  chi le ,  nam-pla  y 
l imonar ia .  S er v idas  con 
ens alada  de  mango  biche 
y  s a ls a  de  chi le  dulce . 
$ 3 0. 9 0 0



VO LV E R  A L  Í N D I C E

EN SA L A DA S

ENSA L A DA CO N 
AGUAC ATE Y  A LG A S 
M ezcla  de  le chugas 
orgánic as ,  aguac ate , 
palmito  del  putumayo, 
a jonjo l í ,  rábano  y  a lgas 
con  v inagret a  de  jengibre . 
$2 2 . 9 0 0

S E TA S TH A I� 
Var ie dad  de  s et as , 
ceb ol la  o c añera ,  chi le , 
marañón,  ceb ol l ín 
or ient a l ,  ho jas  de  apio,  a jo 
y  v inagret a  thai  con  s a ls a 
s oya .  $ 3 8 . 9 0 0



VO LV E R  A L  Í N D I C E

EN SA L A DA S

CRIS PY N O O DLES 
C amarone s ,  p e chuga  de 
p ol lo ,  pas t a  vermicel l i 
cro c ante ,  ve get ale s , 
a lbahac a  s iam, 
h ierbabuena,  maní  y 
v inagret a  v ietnamit a  con 
chi le  y  nam-pla .  $ 3 6. 9 0 0



VO LV E R  A L  Í N D I C E

EN SA L A DA S

TH A I  P O MELO 
SA L A D 
Pomelo,  c amarone s , 
marañón,  co co  tos t ado, 
germinados ,  ceb ol la 
o c añera ,  chi le ,  ceb ol l ín 
or ient a l  y  v inagret a  thai 
con  nam-pla .  $ 4 0. 9 0 0

S I A M� 
C amarone s  jumb o, 
p e chuga  de  p ol lo 
p ic ada  aromat iz ada  con 
l imonar ia ,  c i lantro 
y  chi le ,  pas t a  vermicel l i 
con  v inagret a  thai  con 
nam-pla .  $ 3 9. 9 0 0



VO LV E R  A L  Í N D I C E

EN SA L A DA S

ENSA L A DA WO K 

Mezcla  de lechugas 
orgánicas  con vegetales 
de temporada,  tofu 
ahumado,  a lgas  mar inas 
y  a jonjo l í ,  con una 
v inagreta  de miso,  tahine 
y  jengibre. $29.900 

S O M TA M CL Á S I CO  
Perni l  de pol lo  a  la 
parr i l la ,  maní  tos tado, 
habichuel ín ,  tomate 
cherr y,  cor tes  de papaya 
verde y  salsa  a  base de 
l imón,  nam-pla ,  chi le  y 
camarón seco.  Ser v ido 
con arroz  jazmín o 
integral .  $28.700
CO N TRUCH A 
A HUM A DA $30. 800



VO LV E R  A L  Í N D I C E

S O PA S

TO M YA M N O O DLES 
C A M A RO NES �
C ons omé  de  mar 
con  pas t a  de  ar roz , 
champiñone s ,  l imonar ia , 
ho jas  de  l imón  kaf f i r, 
c i lantro,  galanga,  chi le  y 
nam-pla .  $ 41 . 9 0 0 

P O LLO $ 3 4 . 9 0 0

V IE TN A MITA CO N 
PECHU G A DE P O LLO
C ons omé  de  p ol lo ,  con 
pas t a  de  ar roz ,  s a ls a  de 
os tras ,  ceb ol l ín  or ient a l 
y  c i lantro.  S er v ida  con 
s a ls a  sr i racha  y  l imón . 
$29. 9 0 0



VO LV E R  A L  Í N D I C E

V IE TN A MITA CO N 
C A DER A DE RES
C ons omé  de  p ol lo ,  con 
pas t a  de  ar roz ,  s a ls a  de 
os tras ,  ceb ol l ín  or ient a l 
y  c i lantro.  S er v ida  con 
s a ls a  sr i racha  y  l imón . 
$ 37. 9 0 0

S O PA S



VO LV E R  A L  Í N D I C E

S O PA S

Z A N A H O RI A 
Z anahor ia ,  jengibre , 
c i lantro  f re s co  y 
le che  de  co co. 
$20. 9 0 0

MIS O 
Mis o  con  wakame, 
tof u  y  ceb ol la  t ip o 
or ient a l .  $ 1 2 . 4 0 0

S O PA S 
PEQUEÑ A S

V IE TN A MITA 
CO N S E TA S
C ons omé  de  ve get ale s , 
con  pas t a  de  ar roz , 
ceb ol l ín  or ient a l  y 
c i lantro.  S er v ida  con 
s a ls a  sr i racha  y  l imón . 
$23 . 9 0 0



VO LV E R  A L  Í N D I C E

R A M EN

MIS O R A MEN DE 
V EG E TA LES� 
Tal lar ine s  preparados 
s in  huevo,  tof u  ahumado, 
ve get ale s  s a l teados , 
cons omé  de  ve get ale s , 
mis o,  s a ls a  s oya ,  a jonjo l í , 
ceb ol la  larga ,  wakame  y 
acei te  de  chi le .  $26. 9 0 0

R A MEN S H OY U 
Tal lar ine s  preparados 
con  huevo  y  har ina  de 
t r igo,  cons omé  de  p ol lo , 
s a ls a  chashu  (a  bas e  de 
s oya  y  cerdo),  huevo, 
le chuga  mizuna,  ceb ol la 
larga ,  palmito  f re s co  del 
Putumayo  y  acei te  de 
a jonjo l í . 

CO N CO NTR A MUS LO 
P O LLO $ 3 3 . 9 0 0

CO N CH A S HU  (cos t i l la 
de  cerdo)  $ 37. 9 0 0



VO LV E R  A L  Í N D I C E

S TIR FRY DE S E TA S 
Y  TO FU 
Var ie dad  de  s et as ,  tof u , 
s a ls a  shi t ake,  s a ls a  s oya , 
ceb ol l ín  or ient a l ,  a lbahac a 
s iam  y  a jo .  S er v ido  con 
arroz  jazmín  o  inte gral . 
$ 3 1 . 9 0 0

S TIR FRY DE 
V EG E TA LES 
Ve get ale s  de  temp orada 
s al teados  a l  wok  con 
s a ls a  shi t ake,  s a ls a  s oya 
y  a jo .  $2 1 . 9 0 0

CO N TO FU  $26. 9 0 0

V EG E TA L ES



VO LV E R  A L  Í N D I C E

V EG E TA L ES

O MELE T TE TH A I  � 
Tor t i l la  de  huevo  con 
ve get ale s ,  a lbahac a  s iam, 
c i lantro,  s et as  (oreja  de 
madera),  chi le  y  s a ls a 
s oya .  S er v ido  s obre  ar roz 
jazmín  o  inte gral . 
$ 1 8 . 9 0 0



VO LV E R  A L  Í N D I C E

TH A I  SA L A D BOWL� 
A rroz  jazmín  en  inf us ión 
de  f lore s ,  ra íz  china , 
cor te s  de  papaya  verde, 
habichuel ín ,  l imonar ia , 
c i lantro,  germinados , 
ceb ol la  o c añera  cro c ante , 
hojas  de  l imón  kaf i r,  chips 
de  a jo  y  chi le .  S er v ida 
con  una  v inagret a  a 
bas e  de  s oya  y  jengibre . 
$2 2 . 9 0 0

V EG E TA L ES

BOWL M ACRO B I ÓTI CO 
A rroz  inte gral ,  z apal lo , 
ka le ,  a lgas  mar inas , 
aguac ate ,  f r í jo l  azuki , 
germinados  y  a jonjo l í , 
s er v ido  con  s a ls a  de  mis o 
t ahine  con  mie l ,  acei te  de 
o l i va  y  l imón .  $28 . 9 0 0



VO LV E R  A L  Í N D I C E

N O RT E  D E  TA I L A N D I A

P O LLO CO N 
ENSA L A DA DE 
M A N GO� 
Pernil  de pollo a la parri l la 
marinado en salsa soya y 
aceite de maní,  ensalada 
de mango biche,  marañón, 
hierbas,  nam-pla,  cebolla 
ocañera y chile,  ser vido 
con salsa de chile dulce. 
$29.900

CO N FILE TE DE 
TRU CH A M A RIN A DA 
CO N S OYA Y  L IM Ó N 
$33.900

KH AO S O I�  
Curr y  amar i l lo  preparado 
con  le che  de  co co, 
p e chuga  de  p ol lo ,  pas t a 
a  bas e  de  har ina  de  t r igo 
y  huevo,  acei te  de  maní , 
pas t a  de  c amarone s , 
a lbahac a  s iam,  l imón 
kaf f i r,  chips  de  a jo  y  nam-
pla .  S er v ido  con  b ok  choy 
encur t ido,  s a ls a  p ic ante , 
ceb ol la  o c añera ,  l imón  y 
ci lantro.  $ 41 . 9 0 0

CO N TO FU  $ 3 6. 9 0 0



VO LV E R  A L  Í N D I C E

CU R R I ES

CURRY V ERDE 
TA IL A NDÉS� 
Curr y  verde  preparado 
con  le che  de  co co, 
b erenjena ,  palmitos ,  hoja 
de  l imón  kaf f i r,  a lbahac a 
s iam,  chi le ,  nam-pla 
y  pas t a  de  c amarón . 
S er v ido  con  arroz  jazmín 
o  inte gral . 

CO N V EG E TA LES 
(s in  nam-pla)  $29. 9 0 0
CO N C A M A RO NES 
$ 3 9. 9 0 0 

CURRY KHMER� 
Típ ico  de  C amb oya . 
Preparado  a l  wok  con 
curr y  de  l imonar ia , 
ore l lanas ,  z anahor ia , 
co l i f lor,  habichuel ín , 
a lbahac a  hol y  y  maní . 
S er v ido  con  arroz  jazmín 
o  inte gral . 

CO N TO FU  $ 3 0. 9 0 0
CO N PECHU G A DE 
P O LLO  $ 3 3 . 9 0 0 



VO LV E R  A L  Í N D I C E

SUDESTE ASIÁTICO

S TIR FRY CO N 
A LB A H AC A TH A I� 
Pe chuga  de  p ol lo  p ic ada 
s al teada  a l  wok  con 
a lbahac a,  chi le ,  a jo , 
nam-pla ,  huevo  y  s a ls a 
s oya  dulce .  S er v ido  s obre 
ar roz  jazmín  o  inte gral . 
$28 .70 0

PH A D TH A I 
Clásico  p lato  t a i landé s , 
preparado  a l  wok  a  bas e 
de  pas t a  de  ar roz ,  ra íz 
china ,  t amar indo,  ceb ol l ín 
or ient a l ,  tor t i l la  de  huevo, 
nam-pla ,  s a ls a  s oya  y 
maní  tos t ado.
CO N V EG E TA LES 
Y  TO FU (s in  nam-pla) 
$29. 9 0 0
CO N PECHU G A DE 
P O LLO $ 3 5. 9 0 0
CO N C A M A RO NES 
$ 4 0. 9 0 0
CO N CA M A RÓ N 
J UMBO  $ 42 . 9 0 0
DE M A R  $ 4 6. 9 0 0
� Spicy  Phad  Thai . 
Pida  cualquiera  de 
los  anter iore s  con  s a ls a 
de  chi le  thai .



VO LV E R  A L  Í N D I C E

CRIS PY H O KKIEN 
N O O DLES 
Pas t a  cro c ante  a  bas e 
de  har ina  de  t r igo  y 
huevo  con  lomo  de  re s , 
ore l lanas ,  ve get ale s , 
nam-pla ,  s a ls a  s oya  y 
jengibre .  $ 4 5. 9 0 0

SUDESTE ASIÁTICO

R A INBOW N O O DLES 
Pas t a  a  bas e  de  har ina  de 
t r igo  y  huevo,  s a l teada 
a l  wok ,  con  ore l lanas , 
ve get ale s ,  s a ls a  de 
os tras ,  s a ls a  de  s oya , 
jengibre  y  acei te  de 
a jonjo l í .

CO N V EG E TA LES 
Y  SA L SA S HITA KE 
$26. 9 0 0

CO N PECHU G A DE 
P O LLO  $ 3 3 . 9 0 0

CO N C A M A RO NES Y 
PECHU G A DE P O LLO 
$ 37. 9 0 0



VO LV E R  A L  Í N D I C E

P O LLO CO N M A R A Ñ Ó N 
Pe chuga  de  p ol lo  s a l teada 
a l  wok ,  con  guis ante s , 
ceb ol la  ro ja ,  t amar indo, 
nam-pla ,  chi le ,  c i lantro  y 
ceb ol l ín  or ient a l .  S er v ido 
con  arroz  jazmín  o 
inte gral .  $ 3 3 . 9 0 0

SUDESTE ASIÁTICO



VO LV E R  A L  Í N D I C E

LO K L A K  
Plato  p opular  de 
C amb oya .  Lomo  de  re s 
(mar inado  con  nam-
pla  y  acei te  de  a jonjo l í ) 
s a l teado  a l  wok  con  s oya , 
s er v ido  con  ens alada  de 
tomate  y  p epino,  papas 
a  la  f rance s a  y  s a ls a 
c amb oyana .  $ 3 9. 9 0 0
CO N P O RTO B ELLO 
s in  nam-pla  $ 3 3 . 9 0 0

I N D O CH I N A

B A NH MI� 
S ánduche  v ietnamit a 
con  baguet te  t radicional , 
le chuga,  p epino, 
encur t ido  de  z anahor ia , 
h ierbas ,  mayone s a  y  s a ls a 
sr i racha . 
O MELE T TE  $2 1 . 9 0 0
PERNIL  DE P O LLO 
C on  inf us ión  de  s a ls a 
s oya  y  acei te  de  maní . 
$28 . 9 0 0



VO LV E R  A L  Í N D I C E

BOWL DE P O LLO A 
L A L IM O N A RI A 
Perni l  de pol lo  sal teado 
al  wok con l imonar ia , 
curr y  amar i l lo ,  cebol la 
y  nam-pla .  Ser v ido con 
pas ta  vermicel l i  de 
arroz ,  zanahor ia ,  pepino 
europeo,  hierbas ,  maní 
y  salsa  v ietnamita  con 
nam-pla .  $34.900

I N D O CH I N A

TH A I  PA S TA BOWL  
Albóndigas de camarón y 
pescado,  pas ta  de arroz , 
h ierbas or ientales ,  ra íz 
china ,  maní ,  chips  de 
ajo,  chi le  mol ido y  una 
v inagreta  a  base de salsa 
soya y  l imón $3 4.900

CO N V EG E TA LES 
Tofu  ahumado,  aguacate 
y  huevo,  con salsa  a  base 
de soya s in  nam-pla . 
$23.900



VO LV E R  A L  Í N D I C E

A RROZ M A NDA RÍN 
Preparado al  wok con 
vegetales,  tor til la de huevo, 
aceite de ajonjolí ,  nam-
pla,  l imonaria,  pimentón o 
zanahoria.  Puede pedirlo 
con arroz jazmín o integral.
CO N V EG E TA LES 
s in  nam-pla  $26. 9 0 0
CO N CA M A RÓ N 
J UMBO  $ 4 4 . 9 0 0
CO N LO M O DE RES 
mar inado  con  s oya 
$ 4 5. 9 0 0

N A S I  GO REN G� 
Preparado  a l  wok  con 
ve get ale s ,  s a ls a  s oya , 
hoja  de  apio,  cúrcuma, 
tor t i l la  de  huevo,  h ierbas , 
marañón,  acei te  de  maní 
y  c amarón .  S er v ido  con 
ceb ol la  cro c ante,  maní , 
co co  tos t ado  y  p epino. 
Pue de  p e dir lo  con  arroz 
jazmín  o  inte gral .

CO N TO FU  s in  acei te  de 
c amarón  $ 3 4 . 9 0 0

CO N CA M A RÓ N 
$ 4 4 . 9 0 0

CO N LO M O DE RES 
marinado  con  s oya 
$ 4 5. 9 0 0

CL Á S I COS  WO K



VO LV E R  A L  Í N D I C E

A RROZ C A NTO NÉS 
Preparado  a l  wok , 
con  p e chuga  de  p ol lo , 
manz ana,  b ok  choy, 
p imentón ,  ve get ale s , 
acei te  de  a jonjo l í , 
jengibre ,  s a ls a  s oya  y 
l imón .  Pue de  p e dir lo  con 
arroz  jazmín  o  inte gral . 
$28 . 9 0 0

CL Á S I COS  WO K
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KH AO PA D 
A rroz  inte gral  preparado 
a l  wok  con  ve get ale s , 
tor t i l la  de  huevo,  s a ls a  de 
os tras ,  s a ls a  s oya ,  acei te 
de  a jonjo l í  y  l imonar ia .

CO N O RELL A N A S 
Y  SA L SA S HITA KE 
$2 1 . 9 0 0

CO N CO RTES DE 
PECHU G A DE P O LLO 
$25. 9 0 0

CO N CO RTES DE 
CERD O $28 . 9 0 0

S TIR FRY 
DE A RROZ 
INTEG R A L 
C on  shi t ake,  z anahor ia , 
habichuel ín ,  tor t i l la  de 
huevo,  tof u ,  marañón, 
galanga,  hojas  de  l imón 
kaf f i r,  l imonar ia  y  s a ls a 
de  f r i jo l  de  s oya  amar i l lo . 
$ 3 3 . 9 0 0

A R RO CES  I N T EG R A L ES



VO LV E R  A L  Í N D I C E

B A MBO O WO K 
Pe chuga  de 
p ol lo  a  la  parr i l la 
mar inada  en  s a ls a 
hois in ,  ve get ale s 
preparados  a l 
wok ,  ar roz  jazmín 
o  inte gral ,  mango 
biche,  a lbahac a 
s iam  y  a jonjo l í . 
$ 37. 9 0 0 

CON PORTOBELLO 
$ 32 . 9 0 0

LO M O WO K 
Lomo  de  re s  a  la  parr i l la 
con  s a ls a  ter i yak i , 
ve get ale s  f re s cos ,  ar roz 
jazmín  o  inte gral ,  rábano 
y  a jonjo l í .  $ 4 4 . 9 0 0

TO RI  TATSUTA AG E� 
Pe chuga  de  p ol lo  apanada  y 

c aramel iz ada,  ve get ale s  s a l teados 
con  le che  de  co co  y  curr y  ro jo  con 

pas t a  de  c amarón .  S er v ida  con 
arroz  jazmín  o  inte gral  y  a jonjo l í . 

$ 3 9. 9 0 0

D O N B U R I S



VO LV E R  A L  Í N D I C E

D O NBURI  DE 
TRU CH A�
Fi lete  de  t rucha  mar inada 
con  s oya  y  l imón,  ar roz  de 
sushi  o  inte gral ,  ve get ale s 
f re s cos ,  mango,  aguac ate , 
a jonjo l í ,  sh ichimi  Wok 
(mezcla  de  a jonjo l í  y 
e sp e cias) ​ y  s a ls a  p oke. 
$ 3 5. 9 0 0

D O N B U R I S



VO LV E R  A L  Í N D I C E

Poco a poco estamos reactivando el suministro de pescado con las comunidades de pescadores artesanales con las que 
hemos trabajado por muchos años. La disponibilidad es limitada por eso agradecemos su apoyo y comprensión. 

JA L A PEÑ O���  
(8 u)  Atún ,  aguac ate ,  ja lap eño,  c i lantro, 
a jonjo l í  y  s a ls a  ro coto.  $ 3 8 . 9 0 0

S PI CY RO LL���� 
(8 u)  C amarón ,  palmito  de  c angrejo, 
aguac ate  y  p epino,  env uel to  en  p e s c ado 
con  ja lap eño,  mayone s a  p ic ante  y 
s a ls a  de  mandar ina  con  s oya  y  a jonjo l í . 
$ 37. 9 0 0 
CO N TRU CH A $ 3 4 . 8 0 0

¡Colombia al Wok!

PESCADO ARTESANAL DE TEMPORADA



VO LV E R  A L  Í N D I C E

SA KE 
M AGURO 
D O N���� 
C or te s  de  atún  y  s a lmón 
con  acei te  de  a jonjo l í , 
s a ls a  s oya  con  a jo  y 
jengibre ,  aguac ate 
s e l lado,  mango  biche, 
rep ol lo ,  a jonjo l í , 
e damame,  c i lantro  y 
shichimi  Wok  (mezcla 
de  a jonjo l í  y  e sp e cias) , 
s er v ido  s obre  ar roz  de 
sushi .  $ 3 9. 9 0 0

PESCADO ARTESANAL DE TEMPORADA



VO LV E R  A L  Í N D I C E

SA LM Ó N�� 
(8 u)  Aguac ate ,  ceb ol l ín , 
mayone s a  mis o,  s a ls a 
ro coto,  shichimi  Wok 
(mezcla  de  a jonjo l í  y 
e sp e cias) .  $28 . 9 0 0 

ATÚN����  
(8u) Aguacate, cebollín, 
mayonesa miso, jengibre, 
aceite de oliva,  shichimi 
Wok (mezcla de ajonjolí  y 
especias).  $26. 9 0 0

C A LIFO RNI A  
(8 u)  Palmito  de  c angrejo, 
aguac ate ,  p epino  y 
mas ago.  $ 32 . 9 0 0 

PHIL A DELPHI A 
SA LM Ó N M A KI�  
(8 u)  S almón,  a jonjo l í ,  con 
que s o  crema  o  aguac ate . 
$27. 9 0 0

MAKIS



VO LV E R  A L  Í N D I C E

MAKIS

CALIFORNIA CL ÁSICO  

EBI MAGURO 

 

(8u)  Camarón,  palmito  
de cangrejo  y mayonesa,  
aguacate,  pepino y  a jon-
jo l í . $27.900 

(8u)  Atún o  salmón,  lan-
gos t ino, aguacate,  
masago,  pepino,  shiso  y 
yuzu,  envuel to  en rábano 
o  pepino con shichimi  
Wok (mezcla  de ajonjo l í  
y especias).  $36.900



VO LV E R  A L  Í N D I C E

S HIME RO LL  
(8u)  Salmón y  t rucha curados , 
aguacate,  espárragos ,  palmitos ,  pepino, 
queso crema con eneldo,  yuzu y 
ra l ladura  de l imón,  envuel to  en hoja  de 
papel  de soya y  a jonjo l í .  $32.900

MAKIS

B A MBO O  
(8u)  Pirarucú,  queso crema,  mango 
biche y  p látano,  envuel to  en aguacate 
con salsa  ter iyaki  y  a jonjo l í .  $37.900 

 S IN PIR A RUCÚ  $20.900



VO LV E R  A L  Í N D I C E

TEMPUR A KO (EB I)�  
(8 u)  Tempura  de  langos t ino,  palmito  de  c angrejo,  que s o  crema,  p epino  y  aguac ate 
env uel to  en  tempura  ko  con  s a ls a  ter i yak i  y  a jonjo l í .  $ 3 8 . 9 0 0

WO KN ’ RO LL � 
(8 u)  Palmito  de  c angrejo,  langos t ino  tempura  y  que s o  crema  env uel tos  en 
t ar t ar  de  p e s c ado  y  palmito  de  c angrejo,  ceb ol l ín ,  c i lantro,  s a ls a  ter i yak i  y 
a jonjo l í .  $ 3 9. 9 0 0

MAKIS



VO LV E R  A L  Í N D I C E

R A INBOW M A KI  ��  
(8 u)  C amarón,  palmito  de  c angrejo 
y  mayone s a ,  env uel tos  en  s a lmón, 
t rucha ,  langos t ino,  aguac ate  y  p e s c ado. 
$ 3 8 . 9 0 0

WO K M A KI  SA LM Ó N � 
(8 u)  Palmito  de  c angrejo,  que s o 
crema  y  mas ago,  env uel to  en  s a lmón . 
$ 3 8 . 9 0 0

WO K M A KI  TRU CH A � 
(8 u)  Palmito  de  c angrejo,  que s o 
crema  y  mas ago,  env uel to  en  t rucha . 
$ 3 4 . 9 0 0

MAKIS



VO LV E R  A L  Í N D I C E

S E TA S M A KI 
(8 u)  S et as ,  tomate  s e co,  e spinac a  y  e spárragos ,  env uel to  en  aguac ate ,  l imón  y 
puré  de  cí t r icos .  $24 . 9 0 0

K A PA 
(8u) Pepino, aguacate, salsa de ciruela, ajonjolí  y shiso, según disponibilidad. $14.900

MAKIS DE VEGETALES



VO LV E R  A L  Í N D I C E

ACE V I CH A D O CO N V EG E TA LES 
(8u) Palmito del Putumayo parrillado y 
apanado, tomates secos, shichimi Wok 
(mezcla de ajonjolí  y especias), envuelto 
en aguacate, con cebolla blanca, ajo, 
limón, cilantro y leche de tigre de 
vegetales. $26.900

FUTO M A KI  V EGG IE 
(8 u)  Shi t ake  dulce,  e spárrago,  palmito 
del  Putumayo,  e spinac a ,  z anahor ia 
encur t ida ,  t amago  y  a jonjo l í ,  env uel to 
en  rábano  s e gún  disp onibi l idad . 
$ 1 9. 9 0 0

MAKIS DE VEGETALES
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I CE TE A WO K 
Té  de  f rutos  ro jos  con  inf us ión  spicy, 
naranja  y  l imón .  $ 1 3 . 9 0 0

I CE TE A WO K PEPIN O 
E x trac to  de  p epino,  a lbahac a  s iam, 
in f us ión  de  jengibre  y  l imón .  $ 1 1 .6 0 0

E X TR ACTO DE Z A N A H O RI A 
Y  JEN G IB RE $ 1 2 . 4 0 0

E X TR ACTO V ERDE V ITA L 
E x trac to  de  manz ana,  p era ,  l imón  y 
e spinac a  baby.  $ 1 5. 9 0 0

BEBIDAS
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INFUS I O N DE JEN G IB RE 
Y  MIEL DE A B E JA S 
Lis tos  para  mezclar  y  agre gar  agua 
c al iente  en  c as a .  $ 4 .6 0 0

LIM O N A DA S - 
Botella (280ml)
LIM O N A RI A $7. 20 0 
�PA NEL A $ 5. 4 0 0 
�MIEL DE A B E JA S 
$ 8 . 9 0 0

OTROS 

AGUA M A N A NTI A L S IN G A S 
B otel la  50 0 ml  $ 6.70 0
AGUA M A N A NTI A L CO N G A S 
B otel la  3 0 0 ml  $ 6. 10 0
CO C A CO L A 
L at a  3 3 0 ml  $ 5. 4 0 0
G IN G ER 
B otel la  3 0 0 ml  $ 6. 9 0 0

CERV E Z A S

CLUB CO LO MB I A 3 3 0 ml  $ 9. 3 0 0

P O L A DEL PUB 3 3 0 ml 
Witbier  $ 1 3 . 4 0 0 
India  Pale  A le  ( I PA)  $ 1 4 . 9 0 0

OTO RO  3 3 0 ml  Pi ls en  lager  de 
e s t i lo  jap oné s  $ 1 5. 9 0 0

INFUS I Ó N DE FLO R 
DE JA M A I C A - 
Botella (280ml) 
Sin  azúc ar.  $7. 4 0 0

BEBIDAS
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FL A N  
DE CO CO 
$ 1 2 . 3 0 0

TO RTA DE 
CH O CO L ATE 
CO N SA L SA 
DE M O R A 
(Elab orada  s in 
har ina)  $ 1 5. 9 0 0

CREME 
B RULEE DE 
LIM O N A RI A 

$ 1 3 . 9 0 0

POSTRES



VO LV E R  A L  Í N D I C E

TA PI O C A CO N M A N GO 
$ 8 . 9 0 0

S TI CK Y TO FFEE 
PUDD IN G  
Para  c alent ar  en  c as a 
$ 1 5. 3 0 0

POSTRES



VO LV E R  A L  Í N D I C E

CHEES EC A KE DE 
FRUTOS RO J OS 
$ 17. 9 0 0

TA RTA LE TA DE 
CH O CO L ATE 
G al let a  de  nue ce s ,  dát i le s 
y  co co,  re l lena  de  crema 
de  marañón,  co coa,  mie l  y 
f rambue s as  o  arándanos 
(s e gún  temp orada). 
(Elab orado  s in  har ina) . 
$ 1 8 . 9 0 0 

POSTRES
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M EN Ú 
N I Ñ OS

SATAYS 
Un  pincho  acompañado 
de  ar roz  s t i r  f r y  s a l teado 
a l  wok  con  ar veja ,  huevo, 
ceb ol l ín  y  acei te  de 
a jonjo l í . 

CO NTR A MUS LO 
DE P O LLO 
marinado  con  s a ls a  de 
s oya  y  acei te  de  maní . 
$ 17. 9 0 0 

LO M O DE RES 
en  c aña  de  azúc ar  con 
s a ls a  ter i yak i  y  a jonjo l í . 
$23 . 9 0 0

MINI  B A MBO O WO K 
Pe chuga  de  p ol lo  a 
la  parr i l la ,  mar inada 
con  s a ls a  hois in ,  a jo , 
ve get ale s  preparados 
a l  wok ,  ar roz  jazmín  o 
inte gral ,  mango  biche, 
a lbahac a  y  a jonjo l í . 
$24 . 9 0 0

MINI  R A INBOW 
N O O DLES 
Pas t a  a  bas e  de  har ina  de 
t r igo  y  huevo,  s a l teada 
a l  wok ,  con  ve get ale s , 
s a ls a  de  os tras ,  s a ls a  de 
s oya ,  jengibre  y  acei te  de 
a jonjo l í .

CO N V EG E TA LES 
Y  SA L SA S HITA KE 
$ 16. 9 0 0

CO N PECHU G A DE 
P O LLO $20. 9 0 0



VO LV E R  A L  Í N D I C E

SA L SA CHILE DULCE $ 1 . 50 0 

SA L SA TERI YA KI  $ 1 . 9 0 0 

SA L SA CHILE TH A I  $ 1 . 9 0 0 

SA L SA C A MBOYA N A $2 .6 0 0

A RROZ INTEG R A L $ 4 . 9 0 0 

A RROZ JA ZMÍN $ 6. 50 0 

A RROZ DE SUS HI  $ 6. 3 0 0

M A R A Ñ Ó N $ 5. 50 0

TO FU $7. 20 0

TO FU A HUM A D O $ 3 . 8 0 0

Recuerde: Las adiciones son ingredientes pensados para acompañar algunos de nuestros platos.

ADICIONES



A lgunos  de nues tros 
empaques  se 
pueden reut i l izar, 
le  suger imos 
dar les  una segunda 
opor tunidad.

Este menú está sujeto a cambios sin previo aviso. 
ABRIL 2024. 

LOS PRECIOS INCLUYEN IMPUESTOS. PROHÍBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS 
EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD. LEY 124 DE 1994. EL EXCESO DE ALCOHOL 
ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. LEY 30 DE 1986. Esta es una publicación de Lao-Kao 
S.A. Fotografía de alimentos: Lucho Mariño. Estilismo de alimentos: Mariana Velázquez. 
Dirección creativa: Lucho Correa, diseño gráfico: Paula Munar para Lip. ©2024/LAO KAO 
S.A. EL DESARROLLO DE LA PRESENTE CARTA ESTÁ PROTEGIDO POR LAS NORMAS DE 
PROPIEDAD INTELECTUAL. LAS IMÁGENES INCLUIDAS EN ESTE MENÚ SON CON FINES 
ILUSTRATIVOS, LA PRESENTACIÓN DE LOS PLATOS PUEDE CAMBIAR. 

Nos 
gustan las 
historias 
con finales 
felices


